Entrée-Plat-Dessert 27,00€
Entrée-Plat ou Plat-dessert 22,00€
Plat 18,00€

Menu Midi

Les Entrées

Betteraves roties au miel de chétaignier, sil:)hon mascarpone au Sumac,

Pickles cl’oignons rouge, crumble maljolaine, huile d’herbe

Tataki de boeuf, coleslaw chou chinois - carotte, bouillon thai, Pickles

de gingembre, tuile au tandoori, coriandre fraiche
Les Plats

Paleron de boeuf braisé, velours de pommes de terre a l'huile de noisette,
brocolis au Zaatar, Pois chiche fume, émulsion au Poivre de Kampo‘c

Jus ClC braisage au currg

Dos de lieu noir rét, espuma de chou - fleur au Timut, fenouil confit a
l’amaretto, granny smith au naturel, gel aneth - Pamplemousse,

Beurre blanc ~ Pomme verte

Les Desserts

Nos Fromages : Assortiment cle Fromages

Financier a la ch!oroplwg”e de roquette, creme double vanille - citron vert,

gel menthe, roquette au nature“e, tuile cigarette

Chou craquelin, ganache montée chocolat noir, gel Passion, cacahuetes

torréﬁées, Passion fraiche

Les prix indiqués sur notre menu sont les prix nets. Tous nos plats peuvent contenir des agents allergenes



Entrée-Plat-Dessert 47,00€
Entrée-Plat ou Plat dessert 41,00€
Plat 29,00€

Menu Soir

Les Entrées

AsPerge Amarona Montina en 2 cuissons, espuma hollandaise, gel acidulé menthe - bergamo’ce,

Poucﬂre d’oeug, vierge de haddock fumé et noisettes.

Pressé de Poireaux de Dorclogne au curry Breton, miroir jaune d’ceuf, gel iodé, tuile au Nori,

l”lUilC VCY’tC, !DCUFY'C blanc aux algues.

Palet de betterave confit, sablé breton a la Sariette, copeaux de Chiogga, gel acidulé.

au Poivre VoastiPériFérg,jus de betterave au vin éPicé,

huile d’aneth

Les Plats

Pressé d’éPaule d’agneau confit aux éPices cajun, Vitelotte en comPosition, artichauts Poivrade, gel eiwi
au Poivre Sancho, Pétales oignons brilees, Pistaches torréfides, émulsion ail noir,

Jus de braisage aux olives de Kalamata

Filet de canette fumé au 1Coir1, creme d’épinard aux baies Andaliman, carotte a l’orange,
croustillant au sojaJ condiment dattes Mcdjool / aigre - doux

Jus court végétal 3 la citronnelle

Pavé de merlu rotie, mousseline cl’aspcrges blanches a la tonka, asperge glacée au saké,
gel thgm - citron, feves gri”ées, émulsion miel-safran,

Sauce morille au Vinjaune duJura

Les Desserts

Nos Fromages : Assortiment ClC Fromages

Pressé de Poires Conférence, crémeux chocolat noir 70% LiberiaJ moelleux aux noisettes,

ge! de Poire au Poivre long de Java, gavotte croustillante, Comice au naturel

Tuile de meringue au cerfeuil, crémeux citron vert et citron noir d’Iran, tartare d’agrumcs

aux baies Andaliman, gel d’herbes aromatiques, huile menthe.

Ganache montée a la noix de Pécan , guimauve Vani”e, Péte sucrée a I’amande)

confit de banane caramélisé, Praliné de feuillantine croquante, gel kalamansi

[es prix indiqués sur notre menu sont les prix nets. Tous nos plats peuvent contenir des agents allergenes






