Entrée-Plat-Dessert 27,00€
Entrée-Plat ou Plat-dessert 22,00€
Plat 18,00€

Menu Midi

Les Entrées
Hareng fume, sipl'\on de pommes de terre, Pickles d’osellle,

granola sal¢, huile ciboulette

Tataki de céleri aux agrumes, creme de féta, segments

d’agrumes, coulis de mache, huile menthe

Les Plats

Pressé cl’épaule de Porcelet conﬁt, endives braisées aux pommes,
gel cardamome, copeaux Grann9~5mith, crolitons Pain cl’épices,

jus de cochon a la biere de chétaigne

Dos de Lieu noir réti, mousseline de céleri, sucrine gri“éq
lamelles de Poulpe, gel Pomelo br()lé, huile de Persilj

sauce vierge chorizo - lin

Les Desserts

Nos Fromages : Assortiment de Fromages

Chou craquelin, ganache montée Pis’tacine, gel citron vert,

streusel Pistache, segments d’agrumes

Finger cacao, ganache montée chocolat noir Origine,

gel menthe, tuile cigarette, grué de cacao

Les prix indiqués sur notre menu sont les prix nets. Tous nos plats peuvent contenir des agents allergenes



Entrée-Plat-Dessert 47,00€
Entrée-Plat ou Plat dessert 41,00€
Plat 29,00€

Menu Soir

Les Entrées
CEuf mollet frit, crémeux céleri - café, fricassée de champignons,

condiment ail noir, huile de Persil,

émulsion acidulée

Poélée Sarladaise de lard aux éPiccs, si[:)hon pommes de terre infusé a la sarriette,
confit d’échalotes, copeaux de champignons,
huile ciboulette

Panais roti au miel de Ché’caignicr de Bordeaux, mousseline au Poivrc Sarawak,

condiment tartare de boeuf au couteau, amandes croquantes

Les Plats

Pressé de Paleron de boeuf comqt, carotte fane crousti”an’ce, mousseline de carot’cesjaunes
et gingembre, Pickles de moutarde, Pétales d’oignons de Roscoff brﬁlées,

jus de braisage au vin rouge

Carré de cochon Basque en deux cuissons, presse de pommes de terre au tonka,
coleslaw de chou, C]’TiPS de kale, gel mgrti”e acidulé,

jus de cochon a la biere brune

Cabillaud roti, mousseline de brocolis, raPini gri”éJ copeaux de chou grapﬁti, gcl

Poire - cardamome, sarrasin souFﬂé, siphon beurre blanc a Poseille et Timut
Les Desserts
Nos Fromages : Assortiment de Fromagcs

Meringue craquante, segments d’orange et Pamplemousse, sauce herbacée au Cointreau,

Poudre de citron vert, zestes d’agrumes confits

Streusel noisette, ganache montée mars, Praliné noisettes et amancles, gel bergamote,

tuile cigarette, pop - corn caramélisé

Ganache montée a la feuille de Sakura, guimauve, Péte sucrée a l’amande,

gel d’herbes aromatiques et Iitchi, framboise au naturel

[es prix indiqués sur notre menu sont les prix nets. Tous nos plats peuvent contenir des agents allergenes






