
 Hareng fumé, siphon de pommes de terre, pickles d’oseille,          
granola salé, huile ciboulette 


Tataki de céleri aux agrumes, crème de fêta, segments               
d’agrumes, coulis de mâche, huile  menthe

Pressé d’épaule de porcelet confit, endives braisées aux pommes,                     
gel cardamome, copeaux Granny-Smith, croûtons  pain d’épices,  


jus de cochon à la bière de châtaigne 


Dos de Lieu noir rôti, mousseline de céleri, sucrine grillée,                        
lamelles de poulpe, gel pomelo brûlé, huile de persil,


sauce vierge chorizo - lin 

Nos fromages : Assortiment de fromages


Chou craquelin, ganache montée pistache, gel citron vert,                   
streusel pistache, segments d’agrumes


Finger cacao, ganache montée chocolat noir Origine,                                     
gel menthe, tuile cigarette, grué de cacao



 
 Œuf mollet frit, crémeux céleri - café, fricassée de champignons,                                                                            

condiment ail noir, huile de persil,                                                                                                                                       
émulsion acidulée 


Poêlée Sarladaise de lard aux épices, siphon  pommes de terre infusé à la sarriette,                                                
confit d’échalotes, copeaux de champignons,                                                                                                                         

huile ciboulette 


Panais rôti au miel de Châtaignier de Bordeaux, mousseline au poivre Sarawak,                                                     
condiment tartare de boeuf au couteau, amandes croquantes                                                                                     

 Pressé de paleron de bœuf confit, carotte fane croustillante, mousseline de carottes jaunes                          

et gingembre, pickles de moutarde, pétales d’oignons de Roscoff brûlées,                                                                                               

jus de braisage au vin rouge 


Carré de cochon Basque en deux cuissons, pressé de pommes de terre au tonka,                                  

coleslaw de chou, chips de kale, gel myrtille acidulé,                                                                                                      

jus de cochon à la bière brune


 Cabillaud rôti, mousseline de brocolis, rapini grillé, copeaux de chou graffiti, gel                                                 

poire - cardamome, sarrasin soufflé, siphon beurre blanc à l’oseille et Timut


Nos fromages : Assortiment de fromages


Meringue craquante, segments d’orange et pamplemousse, sauce herbacée au Cointreau,                            

poudre de citron vert, zestes d’agrumes confits


Streusel noisette, ganache montée maïs, praliné noisettes et amandes, gel bergamote,                                               

tuile cigarette, pop - corn caramélisé


Ganache montée à la feuille de Sakura, guimauve, pâte sucrée à l’amande,                                                               

gel d’herbes aromatiques et litchi, framboise au naturel 

 




